
The Restaurant Developers
Restaurant Management & Consulting Services Form

من نحن 

نحن شركة  متخصصة  في  تأسيس  وتشغيل  وتطوير  المطاعم،  بخبرة  عملية  حقيقية  في  تشغيل  سلاسل 
مطاعم ناجحة  داخل  السوق  المصري. 

نقدم حلول  متكاملة  تبدأ  من  الفكرة  وتنتهي  بإدارة  التشغيل  وتحقيق  الأرباح  والتوسع. 

التأسيس
خدمات التأسيس 

التشغيل
إدارة وتشغيل  المطاعم 

النتيجة
مطعم جاهز  قابل  للتوسع 
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خدماتنا

خدماتنا

خدمات التأسيس 

من الفكرة  حتى  الإطلاق   — خدمات  تأسيس  متكاملة. 

)1 الإنشاء  والتأسيس 

تصميم المطبخ  وسير  العمل –

تحديد المعدات  والمواصفات  الفنية –

تقسيم المساحات  (صالة  ومطبخ) –

إدارة التنفيذ  والتشطيبات –

)2 تأسيس  الأنظمة  التكنولوجية 

أنظمة نقاط  البيع –

أنظمة الكاميرات  والمراقبة –

شبكات الإنترنت  والسيرفرات –

الربط بين  الفروع  والمطبخ  المركزي –

)3 البراندينج  والتسويق 

تصميم الهوية  البصرية  واللوجو –

هندسة القائمة  واستراتيجية  التسعير –

تصميم الزي  الرسمي  للموظفين –

تصميم التغليف  والمنتجات –

إعداد خطة  التسويق  الشاملة –

)4 المشتريات  وسلاسل  الإمداد 

التعاقد مع  الموردين  والمصانع –

توسيع قاعدة  الموردين –

التفاوض على  أفضل  الأسعار –
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تأسيس منظومة  المشتريات  المركزية –

)5 اللوجستيات  والمخازن 

إنشاء نظام  المخازن –

إدارة التوريد  والنقل –

ضبط حركة  المخزون –

تصميم نظام  مراقبة  المخزون –

إدارة وتشغيل  المطاعم 

إدارة التشغيل  اليومي  بالكامل. 

)1 الإدارة  والهيكل  التنظيمي 

تصميم الهيكل  الإداري  الكامل –

توزيع الإدارات  (تشغيل،  موارد  بشرية،  مالية،  تسويق،  تقنية،  جودة،  تدريب) –

إدارة التشغيل  اليومي  بالكامل –

)2 إدارة  الموارد  البشرية 

إعداد سياسات  الشركة  الداخلية –

وصف الوظائف  لكل  منصب –

نظام الحضور  والانصراف –

نظام الجزاءات  والمكافآت –

الرواتب وهيكل  الأجور –

التأمينات الاجتماعية  والطبية –

ضرائب كسب  العمل –

)3 الإدارة  المالية  والتحكم  في  التكاليف 

حساب التكاليف  (تكلفة  الطعام  والتكلفة  الأولية) –

تسعير المنتجات –

إعداد بيان  الأرباح  والخسائر  الشهري –
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بناء الدورة  المستندية –

إدارة التدفق  النقدي –

وضع مؤشرات  الأداء  للربحية  والمكافآت –

خطط الاستثمار  والتوسع –

)4 إدارة  الجودة  وسلامة  الغذاء 

وضع معايير  الجودة  القياسية –

تطبيق أنظمة  سلامة  الغذاء  والنظافة –

متابعة الكاميرات  بشكل  دوري –

مراجعة الأوزان  والحصص –

متابعة الصلاحيات  والتخزين –

سياسات الفتح  والإغلاق –

نظام المخالفات  والتقييم –

)5 إدارة  التدريب 

تدريب الموظفين  الجدد –

الإجراءات التشغيلية  الكاملة –

تقييم أداء  الموظفين –

نظام الترقيات –

اختبارات الجودة  والتشغيل –

)6 إدارة  التسويق  والمبيعات 

استراتيجية التسويق –

شراء الإعلانات –

إنشاء المحتوى  (صور  وفيديو) –

إدارة وسائل  التواصل  الاجتماعي –

إدارة العروض  والباقات –

تحسين المبيعات  وزيادة  متوسط  قيمة  الطلب –
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IT   7 إدارة  الـ(

إدارة كل  الأنظمة  التكنولوجية –

صيانة الأنظمة –

إدارة الكاميرات  والشاشات –

حلول الأعطال  التقنية –

الربط بين  الفروع  والمنصات –

)8 إدارة  مركز  الاتصال 

إنشاء مركز  اتصال  احترافي –

تدريب الموظفين  على  البيع  والترويج –

متابعة الأداء  والمكالمات –

زيادة المبيعات  الهاتفية –

)9 إدارة  التشغيل  اليومي 

إدارة التشغيل  من  الفتح  للإغلاق –

متابعة الجودة  والخدمة –

إدارة الطلبات  والتوصيل –

إدارة منصات  البيع  والتطبيقات –

تحقيق أعلى  كفاءة  تشغيلية –

توحيد نظام  التشغيل  بين  الفروع –
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موثوقية التنفيذ 

نحن نبني  منظومات  تشغيل  متكاملة،  لا  عروضاً  تقديمية  فقط. 
شركة تي  آر  دي  للاستشارات 

أنظمة التعاقد 

يمكننا العمل  بأكثر  من  نموذج: 

تأسيس فقط  (رسوم  لمرة  واحدة) –

إدارة تشغيل  شهرية  (رسوم  إدارة   + نسبة  من  الأرباح) –

شراكة تشغيلية –

تسليم مفتاح  (مشروع  متكامل) –
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الخطوة التالية 

لنصمم معاً  نموذج  التشغيل  المناسب. 

نحن لا  نقدم  استشارات  فقط…  بل  نقدم  مطعم  جاهز  ناجح  قابل  للتوسع  والربحية. 

بريد الاستشارات 

info@trdconsultation.com
استخدم هذا  البريد  للعروض  والشراكات  واستشارات  المشاريع. 

ابدأ الطلب 

امسح رمز  الاستجابة  أو  استخدم  الرابط  للبدء  في  نموذج  التقديم  مباشرة. 

https://trdconsultation.com/en/start-application


